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Pizza  Ø 28 cm  Ø 34cm
  
 Pizzabrot blanco  (a,c)  4,00 5,50
 

 Pizzabrot mit frischem Knoblauch (a,c) 4,50  6,00

01 Pizza Margherita
 mit Tomatensauce, Käse (a,c)    7,50 12,00
02 Pizza Funghi
 mit Tomatensauce, Käse, Champignons (a,c)    8,00 12,00
03 Pizza mit Schinken mit Schinken (Pute) 4,5,10

 und jeweils mit Tomatensauce, Käse (a,c,f)      8,00 12,00
04 Pizza Salami
 mit Tomatensauce, Käse, Rindersalami 1,3,4,5,10 (a,c)   8,00 12,00
05 Pizza Regina mit Tomatensauce, Käse, Champignons, 
 Peperoni sowie mit Pizzabelag mit Vorderschinken 4,5,10 (a,c,f)    8,50 12,00
06 Pizza Hawaii mit Tomatensauce, Käse, Ananas
 sowie mit Pizzabelag mit Vorderschinken 4,5,10 (a,c,f)    8,50 12,00
07 Pizza Aglio mit Tomatensauce, Käse,
 Champignons, frischem Knoblauch (a,c)   8,50 12,00
08 Pizza Venezia mit Tomatensauce, Käse,
	 Thunfisch,	Zwiebeln,	Paprika	6,10 (a,c)   9,00 12,00
09 Pizza Scampi mit Tomatensauce, Käse,
 Champignons, Shrimps (a,c)   9,00 12,00
10 Pizza Pana mit	Käse,	Sahne,	Zwiebeln
 sowie mit Pizzabelag mit Vorderschinken 4,5,10 (a,c,f)      9,00 12,00
11 Pizza vegetarisch mit Tomaten, Käse
	 und	vegetarischen	Zutaten	(a,c)   9,00 12,00
12 Pizza Basera mit Tomatensauce, Käse,
	 Rinderhackfleisch,	Mozzarella,	frischen	Tomaten	(a,c,j)   9,00 12,00
13 Pizza Malangi mit Tomatensauce, Käse und
	 vier	versch.	Zutaten	nach	Ihren	Wünschen	(a,c,j) 9,00 12,00
14 Pizza Americana mit Tomatensauce, Käse,
	 Champignons,	Mais,	Zwiebeln,	Rindersalami	1,3,4,5,10 (a,c)   9,00 12,00

Stellen Sie Ihre Wunschpizza
selbst zusammen!
Bei uns bekommen Sie Pizzas, Nudeln und Salat auch mit
extra	Zutaten	ganz	nach	Ihrem	Geschmack.

Käse,	Champignons,	Zwiebeln,	Peperoni,	Ananas,		 Ø	28	cm:	0,50	€
Kapern, Brokkoli, schwarze Oliven(8),	Spinat,	Erbsen,	 Ø	34	cm:	1,00	€
Ei,	frische	Tomaten,	scharfe	Peperoni,	grüne	Jalapenos	 40	x	60	cm:	2,00	€
     
Pizzabelag	aus	Truthahnfleisch	3,5,10,(f),	zusammengefügt,	gepökelt	und	gegart,
oder	nach	Wunsch	alternativ	mit	Vorderschinken	4,5,10

Rindersalami 1,3,4,5,10,	Shrimps,	Muscheln,	Mais,	Paprika.		 Ø	28	cm:	1,00	€
Sardellen,	Thunfisch,	Artischocken,	Hühnchenbrust,	 Ø	34	cm:	1,50	€
Knoblauch,	Hackfleisch,	Mozzarella,	Gorgonzola,	Fetakäse	 40	x	60	cm:	2,50	€

Für	den	Käsebelag	unserer	Pizzas	verwenden	wir	Gouda-Käse.

Die gesetzlich vorgeschriebene
Liste	der	Zusatzstoffe	und	eventuell	allergen
wirkender	Zutaten	finden	sie	auf		der	Rückseite	dieser	Karte.	



Pizza  Ø 28 cm  Ø 34cm
  

15 Pizza Capricciosa mit Tomatensauce,
 Käse, Champignons, Artischocken, schw. Oliven (8), Peperoni 
 sowie mit Pizzabelag mit Vorderschinken 4,5,10 (a,c,f)    9,00  12,00
16 Pizza Bologna pikant mit Tomatensauce, Käse,
	 Rinderhackfleisch,	Chilli,	Paprika	6,10 (a,c)    9,00  12,00
17 Pizza Quattro Stagioni mit Tomatensauce, Käse,
 Rindersalami 1,3,4,5,10 Champignons, Peperoni
 sowie mit Pizzabelag mit Vorderschinken 4,5,10 (a,c,f)    9,00  13,00
18 Pizza Mozzarella mit Tomatensauce, Käse, 
 Mozzarella, frischen Tomaten, Basilikum   9,50  13,00
19 Pizza Speciale mit Tomatensauce, Käse,
	 Champignons,Thunfisch,	frischem	Knoblauch,
	 Zwiebeln,	Shrimps	(a,c,d,o)   9,50  13,00
20 Pizza Quattro Formaggio mit Tomatensauce
	 sowie	mit	Gorgonzola,	Feta,	Mozzarella	und	Gouda	(a,c)    9,50  13,00
21 Pizza Frutti di Mare mit Tomatensauce, Käse,
	 Meeresfrüchten	(a,c,d,o)    9,50  13,00
22 Pizza Con Tutto mit Tomatensauce, Champignons, 
 Artischocken, frischem Knoblauch, Shrimps, Rindersalami 1,3,4,5,10

 Peperoni, schwarzen Oliven (8) sowie mit Pizzabelag
 mit Vorderschinken 4,5,10 (a,c,d,f,o)   9,50  13,00
23 Pizza Calzone mit Tomatensauce, Käse, Champignons
 Peperoni sowie mit Pizzabelag mit Vorderschinken 4,5,10 (a,c,f) 9,50  13,00
26 Pizza Diavolo pikant mit Rindersalami 1,3,4,5,10, Champignons,  
 Zwiebeln,	Knoblauch,	Chilli	(a,c) 9,50  13,00
27 Pizza Punjabi mit	Hühnchenbrust,	Champignons,
 Zwiebeln,	Paprika,	Curry	(a,c,j)   9,50  13,00
28 Pizza indische Art mit Tomatensauce, Käse,
 Hähnchenbrust,	mit	indischen	Gewürzen
	 und	frischem	Gemüse	(a,c,j)    9,50  13,00
29 Döner-Pizza	mit Tomatensauce, Käse,
 Dönerfleisch	und	Zwiebeln	(a,c,g)    9,00  12,00



Die gesetzlich vorgeschriebene
Liste	der	Zusatzstoffe	und	eventuell	allergen
wirkender	Zutaten	finden	sie	auf		der	Rückseite	dieser	Karte.	

Antipasti - Vorspeisen
 75  Antipasto	misto	(gemischte	Fisch-Vorspeise)
  mit Pizzabrot (a,c,d,o) 9,50
 76  Pizzabrot mit Knoblauchbrot (a,c) 4,00
 77  Krabben-Cocktail	mit	Pizzabrot	(a,c,o) 9,00
 78  Indische	Frühlingsrolle	mit	Chilisauce	(a) 6,50

Ministre - Suppen
80  Minestrone	alla	Lambardia	Gemüsesuppe		 6,00
81  Zuppa	di	Cipolia	Zwiebelsuppe		 6,00
82  Crema di Pomodoro Tomatencremsuppe  6,00

Salate

	 		Grüner	Salat 4,50
141  Gurkensalat	mit	Zwiebeln	 4,50
142  Gemischter	Salat	Grüner	Salat,	Gurken		
   Tomaten, Paprika 6,10,	Karotten,	Zwiebeln			 6,50
143  Tomatensalat mit	Zwiebeln	und	Thunfisch	(d) 7,50
144  Bauernsalat gemischter Salat mit Schafskäse,  
   schwarzen Oliven (8), Peperoni  9,00
145  Nizzasalat gemischter	Salat	mit	Thunfisch,
   schwarzen Oliven (8), Sardellen, Ei (c,d) 9,00
146  Mozzarella und Tomate mit frischem Basilikum  9,00
147  American Salat gemischter Salat mit Champignons,
   Kapern, Ei und American Dressing (g,j,l) sowie mit
   mit Vorderschinken 4,5,10 (a,c,j,l,f) 9,00
148  Meeresfrüchtesalat gem.	Salat	mit	Meeresfrüchten	(d,o) 9,00
149  Chefsalat gemischter Salat mit Artischocken, Ei, Mais,
   Schinken schw. Oliven (8), Shrimps u. Schafskäse sowie
   mit Vorderschinken 4,5,10 (a,c,f,o) 9,00
150  Prontosalat gem. Salat mit Hähnchenbruststreifen, 
   Mais und Ei (c) 9,00
151  Indian	Salat	gemischter Salat mit Hähnchenbruststreifen
	 		indischen	Gewürzen	und	Ei	(c,j) 9,00

Dressing	nach	Wahl:	
Joghurt-,	Kräuter-,	Balsamico-,	Amerikanisches	oder	Essig/Öl-Dressing



Nudelgerichte 
Zubereitung	nach	Ihren	Wünschen
mit Spaghetti, Tortellini, Rigatoni oder Tagliatelle

57 Vegetarisch mit	verschiedenem	Gemüse
	 oder	Gemüse	nach	Wunsch,	Tomaten-Sahnesauce	(a,c,g,k) 9,00
58 Aglio Olio mit	Knoblauch,	Olivenöl	und	milden	Peperoni	(a,c,k) 8,50
59 Napoli mit Tomatensauce (a,c,k) 8,50
60 Bolognese mit	Hackfleischsauce	(a,c,k) 8,50
61 Carbonara mit Ei und Sahnesauce sowie
 mit Vorderschinken 4,5,10 (a,c,f,g,k)  9,00
62 Gorgonzola	mit	Gorgonzola-Käse	und	Sahnesauce	(a,c,g,k)  9,00
63 Primavera mit Erbsen, Champignons Tomaten und Sahnesauce sowie      
 mit Vorderschinken 4,5,10 (a,c,f,g,k) 9,00
64 Alla Arrabiata scharf 
 mit Tomatensauce und schwarzen Oliven (a,c,k)     9,00
65 Punjabi mit	Hühnchenbrust,	Champignons,	Zwiebeln,	
	 Paprika	und	Curry	(a,c,j,k)     13,00
66 Frutti di Mare mit	Meeresfrüchten,	
 Knoblauch und Tomatensauce (a,c,d,k,o)     9,50

Nudelgerichte
mit Käse überbacken 

67 Lasagne al Forno mit	Hackfleischsauce	sowie
 mit Vorderschinken 4,5,10 (a,c,f,k) 10,00
68 Tortellini	Italia	mit Sahnesauce und
 mit Vorderschinken 4,5,10 (a,c,f,k,o) 10,00
69 Tagliatelle mit Shrimps und Sahnesauce (a,c,k,o) 9,00
70 Rigatoni al Forno Champignons Hackfleisch,	Tomaten
 und Sahnesauce sowie mit 
 mit Vorderschinken 4,5,10 (a,c,f,k,o) 9,00
71 Quattro Formaggio mit	Gorgonzola,	Feta,	Mozzarella	und	Gouda
	 sowie	Nudeln	nach	Ihrer	Wahl	(a,c,k)   9,00



Fisch  

123   Scampi gegrillt mit Beilage, 
     mit Pommes Frites oder Reis und kleinem Salat (o) 21,50 
124    Scampi paniert mit Beilage 
     Pommes Frites und kleinem Salat (a,c,o)     21,50
125    Calamari gegrillt Tintenfisch-Ringe	vom	Grill
	 				mit	Beilage	Reis	oder	Pizza-Brot	und	kleinem	Salat	(a,c,o)     18,50
122   Calamari paniert	Tintenfisch-Ringe
     mit Beilage Pommes Frites und kleinem Salat (a,c,o)    14,50

Fleischgerichte
126  Cotoletta alla Milanese Putenschnitzel paniert
   mit Beilage Pommes Frites und kleinem Salat (a,c) 14,00
127  Cotoletta alla Funghi Putenschnitzel paniert
	 		mit	Champignon-Sahnesauce	und	Beilage	
   Pommes Frites und kleinem Salat  (a,c,g)   15,50
 

Desserts 

   Tiramisu hausgemacht (a,c,g) 6,00



indisch- 
pakistanische

Küche

Das Beste
aus zwei Genusswelten!

Bei uns gibt es auch

Indisch-Pakis anische  Re taurant
JeeraTAJ



Indische und 
pakistanische Küche 
   
      

Folgende	Gerichte	bekommen	Sie	bei	uns	jeweils	
mit	Hähnchenfleisch	oder	auch	vegetarisch.	

Falls Sie bei uns vorab reservieren, 
können	Sie	die	Gerichte	auch	mit	Lamm	
oder	Fisch	und	Garnelen	bestellen.

160 Murgh Korma Hähnchenbrustfilet	mit	Reis (g,j) 14,00

161 Murgh	Curry	Hähnchenbrustfilet	in	Currysauce	
 mit Reis (g,j) 14,00

162 Murgh Aallu Hähnchenbrustfilet	mit	Kartoffeln,
 frischen Paprika 6,11,	Currysauce,	mit	Reis,	extrascharf	(m,g,j) 14,00

163 Murgh Palak Hähnchenbrustfilet	mit	Spinat	u.	Reis (g,j)  14,00

164 Chicken Karahi Hähnchenbrustfilet	mit	Paprika,
	 Zwiebeln	und	Knoblauch,	scharf (g,j)  14,00

165 Chicken	Biryani	Hähnchenfleisch
	 mit	frischem	Gemüse	und	Reis	gemischt	(j) 14,00

166 Murgh Sabzi Hähnchenfleisch
	 mit	frischem	Gemüse	und	Reis (g,j) 14,00

167 Chicken Hawaii Hähnchenfleisch	mit	Ananas,	Curry
	 in	Kokosmilch-Sahnesauce	mit	Reis	(g,j)  14,00

168 Chicken	Wings	mit	Chilli-Sauce					 14,00

169 Vindallo Hähnchenfleisch	mit	Kartoffeln,	Ingwer
 in indischer Vindaloosoße, scharf (g,j) 14,00

175 Madras Hähnchenfleisch	mit	Ingwer	in	
	 Kokosnuss-Currysoße	garniert	mit	Kokosraspeln	(g,j) 14,00

176 Mango Hähnchenfleisch	in	spezieller
	 Mango-Cashewnuss-Soße	mit	Mandeln-	und	Kokosraspeln,		
	 süß-sauer	(h,i,j)  14,00

Die gesetzlich vorgeschriebene
Liste	der	Zusatzstoffe
und eventuell allergen wirkender 
Zutaten	finden	sie	auf		der	
drittletzten Seite dieser Karte. 

Viele	unserer	Gerichte	werden	mit	
verschiedenem	Gemüse	zubereitet.	

Sollten Sie da eine
Unverträglichkeit kennen,

sprechen Sie uns bitte darauf an. 



Vegetarische Gerichte  
 
 
170 Channa Mashalar mit Basmatireis
 Kartoffeln,	Kichererbsen	und	Zwiebeln (g,j)  14,00

171 Lahorey	mit Basmatireis, Curry	Champignons,	Erbsen,	
	 Paprika	in	Curry-Sahnesauce	zubereitet
	 mit	Basmati-Reis (g,j) 14,00

172 Biryani	Basmati-Reis	mit	frischem	Gemüse (j)  14,00

173 Mixed Vegetable mit Basmatireis,	frischem	Gemüse
 nach indischer Art  (g,j) 14,00

174 Mater Mashalar mit	Kartoffeln,	Erbsen,	Zwiebeln	(g,j) 14,00

177 Mater	Biryani	mit	Basmati-Reis,	Kartoffeln,	Erbsen 14,00

178 Channa	Biryani	mit	Basmati-Reis,	Kichererbsen
	 und	Kartoffeln 14,00

Reisgerichte  
          
180 Chicken	Biryani	Hähnchenfleisch	mit	frischem	Gemüse,	
 gemischt in Reis garniert mit Mandeln (i,j) 14,00

181 Vegetarische	Biryani	frisches	Gemüse,	
	 gemischt	in	Reis	garniert	mit	Nüssen	(h,i,j) 14,00

182 Biryani	Hähnchenfleisch	und	Gemüse,	
 gemischt in Reis mit Cashewnuss und Mandeln (h,i,j) 14,00

183 Scampi	Biryani	Scampi	mit	Zwiebeln	und	Paprika6, 
 gemischt in Reis mit Cashewnuss und Mandeln (h,i,j,m) 20,00



Nudeln im indischen Stil 
   
      
Wir	bereiten	Ihnen	nach	Ihrem	Wunsch 
Spaghetti, Tortellini, Rigatoni oder Tagliatelle  
zu	den	jeweiligen	indischen	Gerichten 
 
190 Curry	Nudeln	mit	Hähnchenfleisch	 
	 in	indischer	Currysoße	(a,c,g,j,k) 13,00

191 Korma Nudeln	mit	Hähnchenfleisch
	 in	Cashew-Kokosnuss-Soße	(a,c,g,j,k) 13,00

192 Karahi Nudeln	mit	Hähnchenfleisch,	Paprika6,
	 Zwiebeln	und	Knoblauch,	scharf	(a,c,g,j,k,m) 13,00

193 Madras Nudeln	mit	Hähnchenfleisch,	Ingwer	in	
	 Kokosnuss-Currysoße	garniert	mit	Kokosraspeln	(a,c,g,j,k) 13,00

194 Mirch Masala Nudeln	mit	Hähnchenfleisch,	
	 Paprika,	Zwiebeln	Ingwer,	Koriander	und	scharfen	Peperoni	
 in indischer Soße, scharf (a,c,g,j,k) 13,00

195 Panjabi Nudeln	mit	Hähnchenfleisch,	Champignon,	
	 Paprika	und	Zwiebeln	in	Currysoße	(a,c,g,j,k) 13,00

Für	Gruppen	ab	20	Personen
und Familienfeste bereiten wir 

gerne auch große Menues.

a		 Glutenhaltiges	Getreide/Weizen
b  Krebstiere
c  Eier
d  Fisch
e  Erdnuss
f  Soja
g  Milch
h		 Kaschu-	oder	Ceshewnüsse

i Mandeln
j Senf
k Soda
l Sesam
m		 Schwefeldioxid	und	Sulfite
n Lupine
o		 Weichtiere

Liste	der	kennzeichnungspflichtigen	Allergene
Um	eventuelle	Risiken	für	Allergiker	auszuschließen,	finden	Sie	hier	eine	Liste	der
wichtigsten	Stoffgruppen,	die	in	unseren	Gerichten	enthalten	sind.

1		 mit	Farbstoffen
2		 mit	Farbstoffen	(wie	Tatrazin),
 die bei Kindern Aktivität und
 Aufmerksamkeit beeinträchtigen 
	 können
3		 mit	Konservierungsstoffen
4		 mit	Nitritpökelsalz	oder	Nitrat	
5  mit Antioxidatiobsmitteln

6		 mit	Geschmacksverstärker
7  geschwefelt
8  geschwärzt
9  gewachst
10  mit Phosphat
11		 mit	Süßungsmitteln
12  mit Aspartam; 
	 enthält	eine	Phenylalaninquelle

Liste	der	kennzeichnungspflichtigen	Zusatzstoffe
Hier	finden	Sie	die	gesetzlich	vorgeschriebene	Liste	der	kennzeichnungspflichtigen
Zusatzstoffe,	die	sich	durch	Zutaten	oder	durch	Weiterverarbeitung	von	Produkten	
ergeben. 

Zur	Vereinfachung	der	Lesbarkeit	stehen	Zusatzstoffe	als	Hinweis	in	Zahlen	direkt	bei	den	Zutaten.
Potenzielle	Allergene	sind	als	Buchstaben	nach	dem	jeweiligen	Gericht	angegeben.



Alkoholfreie	Getränke
Mineralwasser  0,25l  2,00
Mineralwaser  0,4l  2,50
Coca Cola 1,10,13 0,2l  2,00
Coca Cola groß 1,10,13 0,4l  2,50
Orangenlimonade „Fanta“ 1,5,10,11 0,2l  2,00
Orangenlimonade „Fanta“ 1,5,10,11 0,4l  2,50
Zitronenlimonade	„Sprite“		 0,4l		 2,50
Apfelsaft  0,2l  2,00
Orangensaft  0,2l  2,00
Bitter Lemon 14 0,2l  2,00
Spezi 1,10,13 0,4l  2,50
Apfelschorle  0,4l  2,50
Traubensaft  0,4l  2,50
Traubensaftschorle  0,4l  2,50

Aperitifs
Martini weiß oder rot * 4 cl  3,00
Campari 1

mit Soda oder Orangensaft  4 cl  4,00
Sherry	medium	dry	1* 4 cl  3,00
Marsala 1* 4 cl  3,00
Ramazotti 1 4 cl  3,00

Alcolici – Spirituosen
Asbach Uralt 1* 2 cl  3,00
Sambuca 1 2 cl  3,00
Verneth Branca 1  2 cl  3,00
Amaretto 1 2 cl  3,00
Bacardi 1 2 cl  3,00
Wodka		 2	cl		 3,00
Obstler  2 cl  3,00
Scoth	Wiskey	1 2 cl  3,00
Jägermeister	1 2 cl  3,00
Grappa	1 2 cl  3,00

Spumante – Sekt
Asti Spumante * 0,7l  15,00
Fürst	Metternich *  0,7l  17,50
Henkel Trocken *  0,7l  16,00

Warme	Getränke
Espresso 13 2,00
Cafe Creme 13 2,00
Tee 13	(in	Schwarzem	Tee	oder	Grüntee) 2,00
Cappuccino 13 2,50
Latte Macchiato 13 2,50
Milchkaffee	13 2,50
Heiße Schokolade 2,50

1	mit	Farbstoffen,	2	mit	Farbstoffen	wie	Tatarzin,
die	die	Aufmerksamkeit	und	Aktivität	bei	Kindern	beeinflussen	können,
3	mit	Konservierungsstoffen,	5 mit Antioxidationsmittel, 10 mit Phosphat,

11	mit	Süßungsmitteln,	12	enthält	eine	Phenylalaninquelle,
13	mit	Koffein,	14 mit Chinin

Getränkekarte
Biere
Hell   0,5l  3,00
Dunkles Bier  0,5l  3,00
Pils 0,3l  3,00
Weizen		 0,5l		 3,00
Weizen	dunkel		 0,5l		 3,00
Radler Halbe  0,5l  3,00
Leichtes	Weißbier		 0,5l		 3,00
Alkoholfreies Bier  0,5l  3,00
Cola-Weiße	1,10,13 0,5l  3,00

Vini	–	offene	Weine
Frizzantino	weiß	(süß) * 0,25l  4,00
Soave weiß *  0,25l  4,00
Frascati secco weiß (trocken) *  0,25l  4,00
Rose (trocken) *   0,25l  4,00
Lambrusco	rot	(süß)  *  0,25l  4,00
Valpolicella rot  * 0,25l  4,00
Bardolino rot *  0,25l  4,00
Chianti rot * 0,25l  4,00
Schorle(süß	od.	herb) *  0,25l  4,00

Flaschenweine
Soave weiß (trocken) *  0,7l  12,00
Bardolino rot * 0,7l  12,00
Chianti rot  * 0,7l  15,00
Lambrusco Amabile rot *  0,7l  12,00
Frascati secco (trocken)  * 0,7l  12,00

*	Bitte	beachten:
Weine	und	Sekt
enthalten schon
von Natur aus oft
Sulfite	oder	bekommen
Schwefeldiox	und	Sulfite
bei der Produktion
zugesetzt. Sollten Sie
darauf allergisch
reagieren,	empfiehlt
sich eine Vermeidung
solcher	Getränke.
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